
INGRÉDIENTS
390 g de farine de blé

•
225 g de beurre doux

•
200 g de mascarpone

••
4 tranches de saumon fumé

•
225 g de Grana Padano

•
3 jaunes d’oeuf

•
150 g de guacamole150 g de guacamole

•
4 bâtonnets de surimi

•
12 crackers apéritifs

•
2 branches d’aneth

••
4 pincées de sel fin

•
4 tours de moulin à poivre

Vous pouvez préparer le biscuit et la crème 
24h à l'avance mais faites la décoration de 
votre biscuit juste avant de servir pour 

conserver tout le croquant.

ASTUCE DU CHEF

“

“

Retrouvez cette recette en vidéo sur notre chaine Youtube Netto France ou sur Netto.fr/recettes

20 min 30 min4

Recette Délice Chrono

LETTER CAKE SALÉ
AU SAUMON FUMÉ


