m Recette Fond de Placard
NIDS DE POMMES DE TERRE AUX EUFS
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4 pers 20 min

VOTRE PANIER
NETTO

1 kg de pommes de terre

6 ceufs
[ ]

100 g de lardons

20 g de beurre

10 brins de ciboulette

sel, poivre du moulin

PREPARATION

1. Préchauffez le four 3 210° C.

2. Epluchez les pommes de terre, rincez-les et séchez-les. Rapez-les finement, et laissez les égoutter dans une
passoire pendant 5 min.

3. Battez les 2 ceufs dans un saladier. Ajoutez les pommes de terre rapées. Salez, poivrez et mélangez bien.
4. Sur une plaque recouverte de papier sulfurisé, disposez les pommes de terre en formant des nids.

5. Enfoumez et faites cuire pendant 15 min.

6. Faites revenir les lardons dans un poéle chaude, sans matiére grasse, et réservez.

7. Sortez la plaque du four, cassez un ceuf dans chaque nid, salez et poivrez, et enfournez a nouveau pour 5 min
environ, jusqua ce que le blanc soit cuit.

8. Parsemez de lardons grillés, et de ciboulette hachée. Vous pouvez servir les nids de pommes de terre avec une salade.

Retrouvez d'autres recettes malignes sur Netto.fr/recettes



