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#5 Faites fondre le chocolat au bainmaris.
Du chocolat noir (comptez & carrés de chocolal par sucetie),

une cuillere & café, des décorations multicolores, des pics &

W o Wl iy S, W @ Sur une feuille de papier sulfurisée, déposez une bonne

cuillére & café de chocolat fondu ef étalez en rond avec le dos
de 1a cuillére.

® Posez un pic sur le cercle de chocolat et recouvrez d'un peu © Réservez au réfrigerateur 1 heure pour que les

de chocolat si besoin. Renouvelez I'opération avec le Teste de sucettes durcissent.

chocolat. @ Ft pour la touche de décoration, avant de servir, noues
) _ ) un petit ruban sur chaque baton de sucette. Celles-ci sont

@ Parsemos chaque sucstie de décorations multicolores. prétes & étre dégustées |

Réalisez les sucettes de Paques le jour-méme

© Astuce -~ pour ne pas que le chocolat ait le temps de blanchir.



